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DEUTSCHE BLUTENSEKT MANUFAKTUR, DR. ANJA QUASCHNING

Delikatessen aus frischen Bliiten bietet die Deutsche Blii-
tensekt Manufaktur in Wiesbaden-Freudenberg. Die Inha-
berin, die Biologin Dr. Anja Quaschning, entwickelt seit iiber
15 Jahren ausgefeilte Rezepturen fiir ihre exklusiven Pro-
dukte, weltweit einzigartig, biozertifiziert und aus eigener
Entwicklung und Herstellung. Nur die besten Bliten und
Dolden einer Pflanze werden von Hand geerntet und pfliick-
frisch verarbeitet. Erst wenn die kleinen Einzelbliiten aller
ihrer Stiele entledigt sind, werden ber spezielle Verfahren
Blitenauszuge gewonnen, wobei auf Erhitzen oder Pres-
sen ganzlich verzichtet wird. Dies garantiert puren Genuss
ursprunglicher, hochwertiger Naturprodukte. So entstehen
Bio-Blitensch. 2004er Fleur
pétillante” Holunderblitenschaumwein oder der weltweit

wie der preisg

erste Rosenblitenschaumwein, der rein aus frischen Rosen-
bliten gekeltert wird. 40 Sorten Bliitensirupe aus Flieder-,
B , Lotus- oder Magnolienbliiten, Bliter kte fur

bur oder
Japanischen Kirsche oder Bliitenzucker aus Rose oder Son-
nenblume stehen zur Wahl. Die Blutensektmanufakturist ein
klassischer Saisonbetrieb und hat in der Regel zwischen April

Marinaden, erlesene BIi

aus der Top

und Oktober Hochbetrieb, wenn eine Tonne Frischbliten ver-
arbeitet werden. Quaschning hat die ersten drei Jahre alles

allein bewerkstelligt, jetzt beschaftigt sie pro Saison bis zu
25 Mitarbeiter, im Winter reichen fiinf. Geliefert werden die
Bluten aus Landschaftsschutzbetrieben in der Umgebung.
Holunderbluten aus Kostheim, Kirschbluten aus Mainz. ,Ich
habe super Biobauern, die mir Eins-a-Qualitit liefern.” Sobald
es morgens hell wird, geht die Ernte los. Wichtig ist, dass auf
den Bliten kein Tau mehr haftet, das verfilscht das Ergeb-
nis. In der Saison gibt es fir die Bliitensektchefin viele Sech-
zehnstundentage, es wird gepfliickt und gleich verarbeitet,
nonstop —eine Hochstleistung. Wenn man Quaschning nach
ihren Favoriten fragt, kommt prompt: ,Holunderbliitensirup,
das erinnert mich heute noch an meine Oma, und Japanische
Kirschblite. Die ist nicht nur nach der Veredelung ein abso-
lutes Highlight in Aroma und Geschmack, auch bei der Ernte
machen die pinkfarbenen, pomponartigen Bliiten einen ein-
zigarten Eindruck, als explodiere die Natur. *

Verkaufsstellen (unter anderen)

Wiesbaden: Pflanzen Kélle, Domine Mechthildshausen
und Helmut Spiegel

Eltville: Wein Dekanei und Vinothek Prinz von Preuen.
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