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MANUFAKTUREN

DIE QUALITATS-HANDWERKER

Sie sind Handwerker. Sie setzen Qualitat vor Quantitat: Manufakturen sind in. Vor
allem bei Lebensmitteln ist es vielen Verbrauchern nicht mehr gleichgultig, woher
die ,Mittel zum Leben" kommen, und wer sie wie hergestellt hat. Barbara Goerlich
stellt einige Frankfurter Genusshandwerker vor.

Es bliiht die Heimatruhe

Mit ihrer Bliitenmanufaktur hat die Bio-
login Anja Quischning in Wiesbaden nach
Jahren des Probierens einen Hit gelandet
(www.bluetensekt.de). Sie kreiert welt-
weit einzigartig aus 4o Bliitensorten rein-
sortige Sirupe, die den Geschmack der Blii-
ten einfangen. Magnolienbliite ist dabei,
Bananenbliite oder weifle Kastanie. Die
Bliiten werden von Hand geerntet, einzeln
von den Stielen gezupft und pfliickfrisch
verarbeitet. Die Sirupsorten sind vielfil-
tig verwendbar: in Desserts, Dressings,
mit Mineralwasser oder Sekt aufgegossen.
Die zuckerfreien Bliitenextrakte und die
Gewiirzsalze eignen sich zum Verfeinern
von Speisen: Hibiskusbliitensalz fiir Fisch,
Rosenbliitensalz fiir Salate, Muskatbliiten-
salz fiir Kartoffel- und Fleischgerichte.
Ganzneuist Bio-Bliitenzuckeraus Bio-Blii-
ten zum Verfeinern von Schlagsahne, Kaf-
fee und Nachspeisen. In Frankfurt fithrt das
Frischparadies einen Teil des Sortiments.




