n Delikatessen aus frischen Bliiten

Kostliche Geschmackserlebnisse aus frischen Bliten
bietet die Deutsche Bliitensekt Manufaktur ihren Kunden.
Dafir werden Bliten von Hand geerntet, von den Stielen
gezupft und ganz frisch verarbeitet. So bleibt das frische
Aroma der Bliiten erhalten und kann zu ganz
unterschiedlichen Speisen von herausragender Qualitat
verarbeitet werden. Die Produkte stammen alle aus
eigener Entwicklung des Anbieters und sind
biozertifiziert. ¥erarbeiten lassen sich die Bliten unter
anderem zu Blitensirup, Blitenextrakt, Blitensalz oder
Blitenzucker.

Der zarte Doft frischer
Frichte wird worm
Blitensirup Crange
verstramt, Der in 250ml-
Flaschen erhaltliche
Sirup eignet sich nicht
nur 1:10 verddnnt als
erfrischende
Blitenschorle, sondern
auch zum Verfeinern
von Sekt, Dressings und
Saucen oder als
aromatische Beigabe
zum Dessert, Der nur
dezent sie Sirup ist
genau wige der weitaus
intensiver schmeckende
Lotus-Blitensirup oder
der nach Marzipan und Kirschlkormpott duftende BlOtensirup
Japanische Kirschblite eine geschrmackliche Bereicherung in der
anspruchsvollen Kiche,




