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Bliitensirup Amuse-Bouche

SPRITZIGE AROMEN

einsten Delikatessen aus frischen Kann heild und kalt
genossen werden

Bliiten hat sich Anja Quiaschning

verschrieben. In ithrer Deutschen

Blitensekt Manufaktur in Wiesbaden s [ A —

kreiert die promovierte Biologin rein-
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ortige Bliitensirupe, Bliitenzucker

und -salze, die von Hobby- wie

Profikochen geschiatzt werden.

Anja Quaschning Aromen von uber 60 Blutensorten

verarbeitet sie zu hocharomatischen Sirupen und Extrakten in

zertifizierter Bioqualitiat, darunter Magnolienbliite, Kirschbliite,

Lavendelbliite und Malvenbliite. Lavendelbliite eignet sich ftir Fleisch ' OR—
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und Salate, Malvenbliite fir Nudelgerichte, Hibiskus fiir Fisch und -
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Muskatbliite fiir Kartoftel- und Fleischgerichte.




