OKOSTEST

RICHTIG GUT LEBEN

RATGEBER

Deutsche Blitensekt-
Manufaktur in Freudenberg
Sirup, Sekt, Zucker und Salze, die
nach Blinendem schmecken - das
stellt die Biologin Anja Quéschning
in ihrer Blitenseki-Manufaktur her,
Dafiir werden pflickfrische Bliten
aus Bio-zertifizierter Wildsamm-
lung aller Art, etwa von Rosen,
Holunder, Linder, Mohn oder Kir-
schen verarbeitet. Flir den Blirten-
sakt reift ein in der Blitenmanufak-
tur hergestellter Grundwein in einar
biozertifizierten Sektkellersi, Preis-
gekront ist der Fleur-Pétillante-
Seict (0,75-1-Flasche fir 8 Euro),
der aus vielen Blliten, aber ksiner
ainzigen Traube erzeugt wird. Um
die 100 Blltenarten - darunter so
auBergewthnliche wie Lotus, Or-
chidee, Topinambur oder Magnolia
- verarbeitet Quéschning.

Adresse: Deutsche Blitensekt-
Manufakiur, Anja Quaschning, Lili-
enweg 48, 65201 Wiesbaden-Frau-
denberg, Telefon 0611/2 385800,
whw'w. bluatenseakt.de

Hier gibt es unter dem Button Be-
zugsquelien” eine Adressenliste.



