KULINARISCHE TRADITIONEN ENTDECKEN

Von Traubensekt bis Rosensalz
Delikatessen aus Bliten — der

Geschmack eines sonnigen Tages

Wilde Brombeeren
oder Léwenzahn
haben wir friher zu
Marmelade oder Ge-
tranken  verarbeitet”,
erzahlt Anja Quasch-
ning. Am liebsten war
ihr eine mit Holunder-
blitensirup aromatisier-
te Schorle ihrer Oma.
Jahre spater hat die Bio-
login den Geschmack
ihrer Kindheit wiederge-
funden. Sie entwickelte
ein schonendes Verfah-
ren, das Aroma von Bli-
ten ohne Erhitzen oder
Pressen zu konservie-
ren. Heute produziert sie
aus etwa 60 Bio-Bluten
wie  Akazie, Jasmin,
Rose, Malve oder auch
Muskatblite 90 Bio-
produkte:  Blutensalz
und -zucker, Sirup, Sekt
und Schaumwein.

Deutsche Bliitensekt
Manufaktur, Internetshop:
www.bluetengenuss.com

ANJA QUASCHNING
genieBt ihren prémierten
Schaumwein aus
frischen Holunderbliiten




