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| B Bliten

Kostbares
Kirschbliitenaroma

rhitzen oder gar Kochen und Pressen
Kkommen fir Dr. Anja Quéschning bei
der Verarbeitung ihrer Bliiten nicht infrage.
Ihre Essenzen erhélt die Inhaberin der
Deutschen Biiitensekt Manufaktur Gber ein
spezielles Auszugsvertahren in reinem,
kristalklaren Quelwasser. So geben zum
Beispiel Kirschbllten in mehreren Monaten
&in besonders geschmacksintensives
Aroma und ihre charakteristische Farbe ab.
Das Ganze vermischt mit Zitronenséure und
Biozucker, und fertig ist kostbarer Kirsch-
bliitensirup fiir Cocktails, Extrakte der Haute
Cuisine, Biltenschorle und -sekt und zur
Verfeinerung herzhafter und stier Késtlich-
keiten. Zuvor werden die Bliten in biozerti-
fizierter Wildsammiung auf naturbelassenen
Flussauen und alten Streuobstwiesen ge-
emiet. EIf Jahre feite Dr. Anja Guaschning
an den Rezepten ihrer Produkte. .Wir
haben die groite Auswahl an Bliensirupen
weltweit*, erklért sie ein bisschen stolz. Der
Keine Famillenbelrieb bietel ausgezeichnete
Deikatessen aus 60 frischen Bliiten aus
eigener Entwicklung, Ernte und Herstellung
an. Ein Potpourri an Kostbarkeiten




