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Wie eine Biene

Zu Besuch ber Anja Quiischning, Inhaberin der Deutschen Bliitensekt Manufaktur

enn im April die ersten Kirsch-
baume blihen, schwiarmt Dr.
Statt
Nektar sammelt sie auf biozertifizierten

Anja Quaschning aus.

Feldern oder in wilden Obstgarten Blu-
ten. Zupft hier, pflickt da, mit Finger-
spitzengefiihl, damit keines der zarten
Gebilde zerdrickt wird. Die liebevolle
Kleinarbeit setzt sich fort: Die handver-
lesenen Blutenblatter werden in kaltem
Quellwasser eingelegt, von Zeit zu Zeit

vorsichtig umgeriihrt. ,Nur so geht das
reine Aroma der Bliiten in den Auszug
tber”, sagt die Diplom-Biologin. Dann
wird die Blutenessenz weiterverarbeitet,
etwa zu Sirup oder Schaumwein. Dabei
ist Hartnackigkeit gefragt — die Entwick-
lung des Bliitensekts dauerte elf Jahre.
Doch die haben sich gelohnt: Anjas
,Fleur pétillante“ aus Holunderbliiten,
duftig und doch trocken, wurde mit dem

Internationalen Weinpreis 2007 ausge-

zeichnet. Und nach was schmeckt der
aromatisch und
tiberraschend: Fliederbliten schmecken
nach einer Idee Brombeere und Zwetsch-
ge, Kirschbliiten haben ein leichtes Man-

Bliitensirup? ,Leicht,

delaroma.“ Aus den Sirups lassen sich
Desserts zaubern — und traumhafte Som-
mergetranke: einfach einen Schuss Sirup
(z.B. Kirschbliite) mit o,2 Liter Prosecco
oder Mineralwasser mischen. Mogen lei-

der auch Bienen ... www.bluetengenuss.de



