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Wie wdr’s mit Kirschbliiten-Sirup im Salat?

Die Diplom-Biclegin Dr. Anja B. Quaschning hat einen exatischen Namen und exatisch sind auch die
Produkte, die sie herstellt und onling verireibi. Aktuell geht es um Kirschbliiten-Delikatessen vom Stamm
des japanischen Kirschbaums. Diese auch in Deutschland weit verbreitete Spezies |4sst keine Kirschen
reifen, wohl aber wirft sie pro Baum hunderttausende von rosa Bliten ab. Und daraus (wie auch aus
anderen Bliten) produziert die Prinzipalin der ,Dx hen Bl kt-M —wie der Name schon
sagt — Sekt, aber auch Sirup.

| Die Kirschbliten hangen maximal sine Woche an den Zweigen,
= missen also rasch gepflickt werden — und zwar in diesem Fall in
einer biozertifizierten Wildsammlung aus der Region um
Wiesbaden. Als dieser Beitrag verfasst wurde (Mitte Mai 2013),
war die Biclogin gerade als Sammlerin unterwegs. Bis sie aus der
neuen Emnte ihre Produkte hergestellt hat, werden noch einige
Wochen vergehen.

D vend wird da alle Ki rodukte

der Ernte aus 2012 ausverkauft sind, die Wartezeit mit dem Kauf

des Bltﬂensuups Wilde Wicke® zu Oberbriicken. Damit l3sst sich
ing ebenso i wie eine BID

hersrellen im \-’ema!mls 1:10 Sirup:Wasser.

Im Shop der Frau Dr. Qu#schning sind aber auch i ienbli p, F B,
Hibiskusbllten-Sirup und weiterer Sirup aus Bliten - nicht zu auch aus der
Rosenbliite, die halbe Flasche zu 73,49 € Wer bisher der Meinung ist, dass man Rosenblten allenfalls
einer geliebten Frau in die Badewanne schittet, der wird hier eines Besseren belehrt.
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