i

flasterin:

N
TR,

e lieht Rosen. Doch statt cinen
Sb:muls davon dekorativ in ciner
Vase zu arrangieren, zupft sie lieher
dic Bliitenblitier aus und versenkt diese
ganz vorsichiig in ci

Fisschen voller

Wasser. Denn was fiir andere nur ein
Quii-
ragg in ihrem

schimer Anblick

T endet by
her Be

schning als aromati
Rosenblitensekt.

UNABHANGIGE

dicser Vielfalt heranus: Rosa Rugosa™ ¢
wWildrose mit _tiefgriindigem Rosendut
in die Nase steigt”, und aus der Klasse
T 7t Norale Rose de
Reshi® und Damaszener Rosen
licblichen Dufts. i von Juni bis in
den spaten Herbst hinein gleich mehmals.

der

1 Rose:

blithe:

Dann wandert die 39-Jihrige jedesmal
von Strauch 7u Strauch, schneidet dic
Blitenkopfe ab, steck sie vorsichtig in Sak
ke oder Ko nsehlicBend gleich

1l

Schmeckt mir, schmeckt mir nicht, schmeckt mir: Bliitcnblatt um Blitenblatt zupft
Quaschning aus den Rosen, legt sie in Wasser cin (oben links) und 13sst den Auszug
anschlicBend vergaren (oben rechts)

Dic Biologin findct auch an anderen Blii-
ten Geschmack. An Hortensicn zum Bei-
spiel oder Orchideen, Koreanische Minze
oder Lavendel, Blauc Nachtkerze oder Wil-
de Wicke. Wic Jean-Baptiste Grenouille, der
finstere Held aus dem Roman .Das Parfum®,
versucht sie, ihre und als

Thre Ma-

netaer

TAGESZEITUNG

Einzigartig und extravagant:

Die Biologin Anja Quéschning

stellt Rosenbliitensekt her

Wic lange der kalte Ausev davert, hiingt
von der Dicke der Blitenbliticr ab, Fs wibt
groBzugie Sorten wie Holunder, der schon
in einigen Wochen alles herausriickr, oder
knauserige wie Orchideen, dic sich monate-
lang zieren. Von den Rosen ist di€ Rosa Ru-
gosa die freigicbigste. weil ihre Bliitenblat-
ter am dinnwandigsten sind, die tippigen
Damaszener Rosen brauchen dagegen ein
paar Wochen mehr. Am Ende lisst Qui-
schning cinfich dic duftige Fssenz ablau-
fen, die verbleibenden Bliite
sepresst. Die bis auf ein paar Blitenpollen
Hare uch nicht gefiltert,
¢ ctwas Zitonen

2

nicht

werd

siiure zur S 3
inre drei

BiroPc ) e G)

re enthalt wie cin herkommiicher Sek, be-
deutet dies hochstens cinen Hauch von
Siifhwein, so Singer-Fischer, .um den flora-
ten Charakter zu unterstiitzer

Auf keinen Fall diirfe er kitschig wirk
sagl Anja Quisschning. fichlt ihren
Rosenbliizensekt als extravaganien Aperi-
Deshalb hat sie ihn auch nur in 0.375-
Liter-Flasclien abgefillt, insgesamt gibt es
nur 198 davon. Sic kosten den stolzen Preis
von rund 98 Euro. Es stee auch viel
Striiufe Rosen drin.

e

Deutsche Bldtensektmanufaktur, Llicricg 13
65201 Biesbaden, Tel (0611)2 38 58,00

Anja Quisc}

unterschicdlichen Rosenextrakte anschlic-

fend so. dass sich dic Intensivitit der
Rosa Rugosa, dic Zartheit der Rose de Resht
und dic Licblichke

e

der

len. nachhal
Bukett ver-

zucker hinzu und Champagnerhefe, die den
Zucke: Alkohol u hneun
Wochen hei 16 bis 16 Grad Celsius ist dic
Rosenbliitenessenz wicds rocken
und hat cinen Alkoholgehalt von clf Volu-

el

knocher

nufaktur liegt mitten in der Wicsbadener
Innenstadt. In das weif gekalkte Kellerge-
wblbe dringt kein Tageslicht vor, um den
zarten Bliiten zu schaden. Angenchm kithl
ist s, auch mitten im Sommer. Dorthin

Extrakt, Sirup oder Gelee zu konservieren.
Der Rosenbliitensekr ist ihre neue Kreation.
Anja Quischning ist Griinderin und Inha-
berin der Ersten Deutschen BlGtensekt
Manufaktur in Wiesbaden.

Ein Strauf allein reicht nicht, gleich cinen
ganzen Korb voller Rosenbliten braucht
Quiischning, um ihnen das Aroma fiir cinc
einzige Flasche (0.3751) zu entlocken. Es st
ein Sekt aus reiner Rosenbliitenessenz,
nicht aus Wein gemacht und anschlieBend
mit Sirup d

bringt ihre tagliche Ernte,
zupft Blatenblare fur Blitenblait heraus.
ab. entfermt Stengelehen

streift k1
und Bliter.
Blisten fullt sic in Kle
ser aus
et sie mit kaltem Quellw:
heiBt es warten - und ab
schwenken. Mehr nicht. .Ich
saggen dic P
schenken.
Seit fast 20 Jahren ist Anja Quaschning

€ 20-Lite

hemede sozu-

zen, mir ihre Aromen zu

igund
allein geprigtvom natiiclich

anfangs nur ihre

an Omas Holunder-

der Blumen.
Was fir normale Scktproduzenten der
Weinberg, das ist fir Anja Quaschning b
derLese das Bliitenmeer der Bioland Rosen-
schule Ruf. Weif, gel, rosa und rot in alien
Schattierungen leuchtet cs auf den Feldern
im hessischen Hinterland zwischen Stein
furth und Bad Nauheim. 80.000 Rosen auf
sechs Heklar. Edelrosen, Zwergrosen, Klet-
terrosen, Strauchrosen. .Roy Black" cntfal-
te dort seipe Pracht neben _Penelope”,
JLeonardo da Vinci® neben .Robin Hood".
Nur drei Sorten pickt sich Quiischning aus

bluitensirup aufleben lassen. musste jedoch

mangels Rezept experimenticren. Und

ngebak-
ufgegossen - und am Ende
toren und versektet. Ihr Holunderbli-

hnet. Quiisch-
kten, -~

selces und -sirups umfasst heute
rund 30 verschicdene Sort

Der Rosenblitensek ist
illant” jedoch erst der zscite seiner Art.

wch dem L Fleur

pét

Thre 2007¢r Ausbeuse lie die Wicshade-
nerin beim Weingut Singer-Fischer im
sheinhessischen Ingellicim nach der tradi-
tionellen Flaschenmethode versekten.
irsch- oder Erdbeersekt habe er schon ge-
macht, sogar Eisweinsekt, aber Rosenblii
das st auch fir Winzer Klaus Sin
ne Premicre. Aber cigentlich
ist s ja eggal, woraus der Grundwein be-
steht, das Prinzip ist immer das gleiche”: Als
sogenannte Tirage gibl cr erncut eine Mi-
schung; aus Zucker und Champagnerhefe
dazu, fillt die alkoholisierte Roscnbliiten-
flussigkeil in Sckflaschen, verschlieft sie
mit Kronkorken und lisst
waren, wobei die Koblensiure diesmal
nicht entwreichen kann.

Sekt milssie jetzt neun Monate auf der
Hefe reifen, um so moglichst viele typisch

ische

zum zweiten

autolytische Champagnernoten zu ent-
wickeln wic Nuss oder Bisquit. Weil der Ro-
senbliitensekt jedoch keinem Weingesetz
erliegt und der florale Charakter mig-
lichst unverfilscht bleiben soll, ruht er nur
vier Mon:

sech e Kohlensiiu-

. um sci

Drin, was draufsteht: Der Fleur petillante
Roscist nicht aromatisicrt, sondern aus-
schlicBlich aus Rosenessenz hergestellt

feine Perlagge besser
fach witeren drei Wochen auf dem Riiteel-
pult, wo die Hefe sich im den Flaschenbals
absetzen knn, wird cr degogiert - und mit
einer Dosage vor dem endgligen Verkor-
hmacklich eingestellt, Fiir den

re al

ken gos




