WIESBADEN Die Kindheits-
erinnerung an den Holunder-
Bliitensirup ihrer Grofmut-
ter lieR dic Wiesbadenerin
Anja Quiischning nicht mehr
los. Fiinf Jahre wiilzte sic Re-
zeptbiicher und experimen-
tierte mit Bliiten, Wasser,
Raumtemperatur und Zieh-
dauer. ,Mit Mitte 20 hatte ich
den Geschmack meiner Kind-
heit dann endlich gefunden®,
erinnert sich Quiischning.

Von
Britta Schmeis

Heute hat dic promovierte
Biologin mehr als 25 Bliitensi-
rupe im Sortiment ihrer , Deut-
schen  Blii Manufak

dpa

Immer auf der Suche nach neuen Geschmaickern

Anja Quiéschning aus Wiesbaden machte ihr Hobby zum Beruf / Verschiedene Produkte wie Sekt und Gelees aus Bliiten

Biologin ihr Hobby zum Beruf.
wlch habe sowieso schon fiir
vicle Freunde stindig Sirups
und Marmeladen ' gemacht.
Also begann sic im Frithjahr
2004 die verschiedensten Blii-
ten in der freien Natur zu sam-
meln. ,Ich ernte immer ganz
behutsam, nchme nie alle Bli-
ten, damit auch fiir Tiere und
Pflanzen genug bleibt*, erzihlt
sie. Und selbst Raupcn und
andere Insckten versucht sie
an Ortund Stelle zu lassen und
nicht versehentlich mitzuneh-

men.

Thre Bliiten sammelt Qu-
dschning  ausschlieflich in
Landschaftsschutzgebicten,
dcnn -all ihre Produkte sind
Und auch das

tur®, dazu kommen Bliitenex-
trak\c, -gelees, -gewiirze und
ein Bliitensek
sind weltweit einzigartig.

wlch sl.lmmc
Frucht- und Blii

nol\vcndn e Wasser holt sic

Etiketten und druckt und klebt
dicse selbst auf die Flaschen,
»Manchmal kommen aber
auch Freunde vorbei und zup-
fen dann gerne mal mit.* Und
mit ihrem Freund, cinem Auto-
clektriker, robbt sie auch
schon mal gemeinsam durch
Wald und Wicsen - immer auf
der Suche nach neuen Bliiten ~
und Geschmiickern.

Ihr ncuestes Produkt ist
yFleur pétillante®, ein Bliiten-
schaumwein aus Holunder,
der dhnlich wic Champagner
schmeckt, mit 80 Euro einen
chenfalls schr hohen Preis hat
und mit 1 700 Flaschen dhnlich
exklusiv ist. ,Daran habe ich
elf Jahre herumexperimen-
tiert”, erzéhlt sie. Anl‘a'nglich
habe sie den nurfiir den Eigen-
bedarl hergestellt, doch dann

sich stets frisch aus der Natur -

nige davon aus dem il [stolb
im Taunus. ,Das ist das beste
aus_ eincr Quellwasser  Deutschlands®,
i Qui: i Sind

zihlt die 35-Jdhrige, die in dcr
Nihe von Bonn aufgewachsen
und in Mainz studiert hat. Dort
wurden stindig Marmeladen
und Obsl cingekocht, Gemiise

bin

die Bliiten gesammelt und von
den Dolden gezupft - was Qu-
dischning alles in mithsamer
Handarbeit macht - kommen
sie in das Qucll\vasscr. je nach

ich leidenschafdiche Teetrin-
Kkerin, hatte aber irgendwann
keine Lust mehr teure Tees in
Bioldden oder Reformhauscrn

bis zu einer Woche.
Als Gi kstriger fligt sic

seien von 50 viele
positive Riickmeldungen ge-
kommen, dass sie den Bliiten-
sckt nun neben ihren Sirupe
und Extraklen tiber verschie-
dene Liden der Region oder
iiber das Internet vertreibt. Au-
Rerdem beliefert sie Spilzen-
restaurants in Wiesbaden und
bmgebung. sowic in Berlin,
fiinchen und Weimar.

spiiter Biozucker und fiir die
Frische Zitronensiure hinzu.
Manchmal ist das Dasein der

zu kaufen®, sagt Q
Also zog sie mit einem Heil-
kriuterbuch unter dem Arm
durch dic Wilder und Wiesen
und suchte sich ihre Kréuter
selbst - und stieR auf immer
neue Kriiuter und Bliiten. ,Ich
mag die Natur und das Experi-
mentieren®, schwiirmt sic.
Alss:eAnfangZOMnachdrel
Jahren als Produktmanagerin
in_ciner kleinen Arzneifirma
arbeitslos wurde, machte die

ganz schon einsam und immer
anstrengend. ,Noch bin ich ja
ein Ein-Mann-Betricb und ma-
che das meiste allein®, sagt Qu-
dschning. Da sind 16-Stunden-
Tage im Sonuner keine Selten-
heit. Morgens sammelt si¢ dic
Bliiten, dann geht es ans Zup-

fen, Ansetzen und Abfiillen. Ir-
gendwelche  Bidume  oder
Striucher stehen immer In der
Bliite. Liebevoll entwirft sic die

Quiischning ist stolz, dass
sich niemand sonst in Deutsch-
land so auf Bliiten spezialisicrt
habe wie sie. Diese Einzigartig-
keit hat allerdings ihren Preis -
vor allem auch fiir die Biologin.
wlch arbeite extrem viel, habe
wenig Freizeit und finanziell
werfen meine Produkte noch
nicht genug ab¥, stellt sie fest.
Doch Kunden und Gastrono-
men sind begeistert und im ver-
ﬁangenen Herbst exhncl( sie

len h

Deutsche Presse-Agentur

sitzt in ihrer Kiche in Wiesbaden zwischen Flaschen mit Bliten-Sirup und Bliten-Sekl, die sie alle aus selbst

in der Kategorie ,,Inlclllgcnlc
Geschiftsidee®,

Anja Qua

gesammelten Bliiten herstellt. Fiinf Jahre wélzte sie Rezeptbiicher und experimentierte mit Bliten, Wasser, Raumtemperatur und

Ziehdauer. Heute hat die Biologin mehr als 25 Blitensirupsorten im Sortimentihrer .Deutschen Blitensekt Manufaktur®. Foto:dna



