Der Kuchenchef in der Praxis

Trends / Neuhaiten

&' So schmeckt der Sommer 2008: Begeistern Sie
: lhre Gaste mit rein biologischen Blitenextrakten

Bluten sind nicht nur schén anzuschauen, sondern bereichern auch Speisen und Getriinke,
Ein echter Geheimtipp sind Blitenzucker und -salze, mit denen Sie Fisch, Fleisch, Gemiise,
Desserts und Getréanke veredeln kdnnen. Innovative Ideen dazu finden Sie hier.

Schmweckt Mimen der Sommeranfang?
Mir schon! Ein lebendiges Gefuhl,
Warme, Blaven, die Natir lebi anl,
Lange Garten- wid Terrassenabende,
StraRencaltbesuche, viell
der Urlauk vor der T Blikendes
Ly iberall, Aber wie schomeckt dier
Saaniimer wirkluch, h'r|.$l.'ll i klich, aul
der Funge?

Digsen Hochgenuss von
Frithling und Sommer erleben
Ihre Gaste mil giner neuen
Produkireihe, hergesielll aus
reinen Bliten

Vor knreem habe ich diese absolute
Senheit auf E=ner Bicmesse in Sid-
devtzchland Gir Sie entdecks, Mie ei-
nem Rosenblisenweln fing wolil alles
an, Hergestellt aline Trauben, ohne
Masl. Und der Brul des Holunder.
Minenweins warde 2007 il i
Internationalen Weinpreis in Gokd
der DLG ausgescichnet.

Nach rund 166 Jataren der |'nnr|1||l||g
ind Entwicklung dicser durchweg
Binzertilizieren Produkie hat die D
plom-Biologin Dr. Anja Quischning
arn: Ramde des Tanus mit der DELT-
SCHEN BLUTENSEET-MAKUFAK.
TUR ein nenes Geschmacks-Fligh.

gt geschalfen,

Blinemsextrakie, Blitensinpe, Bliten:
salze und Blitenyuckes werden aus
cigenen Bliitenginten in reinem Guell-
wasser extralierd wnd hallen = il
cingigartipes Aroma, pane oline Pres.

sung uid Erhitrung.

Aul Basis der mit der Salzbline
Flar de %Sal konzentrierten Bl
ien verfeinern Sic Fisch, Fleisch,
Gemise, Wildgerichtie und alle
Arten von Gelligel aul das Edel-
ste. Ein undefinierbar zaries Aro-
ma in Vollendung.

Eimipe Rezeple, dic den Testlao | lei
ung il vied Glistelol bestanden:

«  Hummermgount mit Papayaschaiim
wnid koreanisrher Minebliie grati-
nicrt

« Iirschlilet in Blaubecrkrste mit
Plilfedingssoufllé und Rosmarin-
Kirschblitenjus

Roza pebratens Kalbsfibetroulade
aul Biren- Broccoliratabouille mil
Kastanienbliijten-Peiersilicn-
sclom

« Goratin von Frilbkartolleln wnd Zic-
penkise mit Rucola- Akazienblin:
tendip

Lammlilets in Salbeibuiter auf
Reisgaletten mit Mineblitensinup

Verwenden Swe verscliedene Bliiten-
sucker cinfach zum Perlckiionicren
von Schilageahne zom hausgemach-
ten Kuchen, um Verlelnern von
Frilchickam positionen oder zur Vall-
eridungs Hirer Diossints:

Erdlbecr Kokosparfait mal Homig-
Salvancreme wird Lavensdelbbiien-
exteaki

= Panna Colta von Aplel und Cassig
il IuhllukaElrnxiq}ml

Monsse an Chocolan ims Walmuss-
Karamel lkorbchen mit japanischer
Kirsc hivliine

Bosenblitben: Kaltschale mit Mango,
Joghurt, Linscltensaft und Milch

Al der Website der Manufalkiur
finlen Sic weitere bavseigene
Ih-r;'plr mwul.’uln-gu:'.;;;-n'.

v blustensckide

Die Delikatessen werden von Hand
peerntel, einecln von den Sticlen be-
freit und pllickinisch verarheitet, Sie
wind wumeist wieltwcit cinziganig.

D e unel ihire Umisetzung
haben der Initiatornn den
Granderprais fur die
intelligenteste Geschifsides
aingebracht

Auch Getednke lassen sich mit den
Bliltenextrakien perfekl veredeln, = B
Proscecn, Soki, Mincralwizser, Tees
ader mur leifics Wasser, Milchshakes
chenss wie Cocktails aueh aof alko-
halfreier Basis, Einige Top-Restan-
rants hat die Manufakior aufgroand
ihrer hervormagenden Natrpredukie
bercits auf der Licferliste, Und noch
sind BHitenzucker und salee cin Ge-
Ruintipye.




