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Deutsche Bliitensekt Manufaktur

' Deutsche
Q. pliitensekt

Die Blutendelikatessen stammen alle aus eigener Entwicklung und Herstellung.

Die Inhaberin der Deutschen Blitensekt Manufaktur, die Biologin Dr. Anja Qiuaschning, feilte elf Jahre an den ausgefeilten
Rezepturen ihrer exklusiven Produktie. Sie sind von herausragender Qualitat und fast alle weltweit einzigartig. Diese

“intelligenteste Geschaftsidee™ wurde mit dem 1. Platz des Griinderpreises ausgezeichnet. Einen wunderbaren Einblick in
Produktion und Verwendung bekommen Sie in diesem Filmbericht.

Beschreibung

Die Deutsche Blitensekt Manufaktur ist ein Urproduktionsbetrieb in Freudenberg
am Tor zum Rheingau.

Eigene Entwicklung

Eigene Herstellung N
Wir legen groften Wert auf sorgfaltige und schonende Verarbeitung sowie auf Machhaltigkeit in Anbau, Ernte und Herstellung.
Die Bluten pflicken wir zum allergrafiten Teil selbstin naturbelassenen Flutauen und auf alten Streuobstwiesen. Nur die besten
und schinsten Bllten und Dolden einer Pflanze werden behutsam von Hand und mit Ricksicht auf den Bestand geerntet. Die
frischen Bluten werden zunachst gewissenhaft verlesen, dabei von Stielen abgezupft und sofort pflickfrisch verarbeitet.

Uber ein spezielles Verfahren erfolgt ein kalter Blitenauszug in reinem, kristallklaren Quellwasser, wobei auf Erhitzen oder gar
k.ochen sowie Pressen ganzlich verzichtet wird. Hierdurch wird gewahrleistet, dass nur die zarte Essenz der Bliten ausgezogen

wird und keine Bitterstoffe von Stengeln Gbergehen.

Bliitenselt:

Dervon unserer Blitenmanufaktur hergestellte Blitengrundwein wird zur Versektung an eine biozerifizierte Sektkellerei
abgegeben. Die weiteren Prozesse erfolgen in enger Zusammenarbeit mit einer renommierten Oenologin.

Damit garantieren wir den puren Genuss ursprianglicher, hochwertiger Maturprodukie.

Biozerifizierung

Die meisten Blaten stammen aus eigener biozerifierter Wildsammlung. Alle unsere Blitenprodukte werden nach strengen

dkologischen Richtlinien produziert und entsprechen den glltigen Vorgaben der Verordnung MNr. 2092/91 flr den dkologischen

Landbau. Sie unterliegen der Kontrolle durch die Oko-Kontrollstelle DE-034. Ff"v
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Wir beliefern den Einzel- und Graihandel sowie die Spitzengastronomie.

Produkte

Die Deutsche Blutensekt Manufakiur bietet erlesene Delikatessen
aus frischen Bluten - Bio-Blatengenuss in feinster Qlualitat

Alle unsere Delikatessen aus frischen BlUten kdnnen Sie direkt in unserem Internet-Shop bestellen unter:
wiww._bluetengenuss.com

Bio-Bliitenschaumwein Fleur petilfante brut

Weltweit die einzigen echten Blitenschaumweine = Sekt aus frischen Blaten, ganzlich ohne Traube oder Traubenwein. Damit ist
Fleur pétillante absolut rein und einzigartig. Er ist feinperlig und so trocken wie ein Spitensekt. Flaschengarung, limitierte Auflage,

Jahrgang, Premium-ausstattunag.
Der 2004er Fleur pétillante Holunderbliite wurde mit dem Internationalen Weinpreis 2007 in ,Gold® der DLG pramiert.

Mit der Erstpublikation in _Der Feinschmecker® erschien der weltweit erste Rosenblitenschaumwein Fleur pétillante brut —
Rosenblite, der aus frischen Rosenbliten gekeltert wurde. Experisen

Bio-Bliitenextrakt und Bio-Blitensirup

Das Sortiment umfasst dber vierzig verschiedene Blatensirup und -extrakte. In unserer Produktliste finden Sie die sensansche
Beschreibung und Beispiele fir deren Verwendung. Hier bekommen Sie schine Rezeptideen. Die Blitensirups schmecken frisch
und wenig suf und lassen sich hervarragend als erfrischende ‘Blitenschorle® mit Wasser oder als Aperitif mit trockenem
Prosecco genielten (Verhaltnis 1:10). Sie sind kistlich als "heilte Blite" mit heifem Wasser und lassen sich vielfaltig in der Kilche
einsetzen.

Gourmets Kdnnen ihre volle Kreativitat bei der Verwendung der zuckerfreien Blutenextrakte in delikaten Dressings und Marinaden
entfalten. Die Blitenextrakte bilden die Basis flir unsere Blitensirups.

Bio-Bliitensalze

MEL - Tolle Gewlrzsalze zum Verfeinern von Speisen: Z.B. Hibiskusblitensalz fir Fisch, Rosenblitensalz fir Salate,
Muskatblitensalz fir Kartoffel- und Fleischgerichte... Mit hochwertigem Flor de Sal und in der Johann-Lafer-Selection mit
Kalaharisalz

Bio-Bliitenzucker

MEL - Aromazucker aus Bio-Bluten zum Verfeinern von Schlagsahne, Tee, Kaffee, Nachspeisen. -

Besonderheiten & Produktionsverfahren »

Die Deutsche Blutensekt Manufaktur bietet Innen erlesene Delikatessen aus frischen Bluten, in denen sich das reine Aroma von
Frihlings- und Sommerblliten entfaltet.

Die Blaten werden von Hand geerntet, sorgfaltig verlesen und pflickfrisch verarbeitet. Alle Produkie stammen aus eigener
Entwicklung und Herstellung. Sie sind von herausragender Qualitat und fast alle weltweit einzigartiag.

Damit erschliefen wir den urspranglichen Genuss hochwertiger Naturprodukte und erfillen thren Wunsch nach dem
Besonderen, nach Wohlbefinden von Kadrper, Seele und Geist.

Lassen Sie sich verflihren von unseren zarten Blitensirups. Die Blitenschaumweine "Fleur pétillante” sind einzigartig und
preisgekrdnt. Blitensalze wirzen Speisen mit einer besonderen Note. Desserts und Sdkspeisen bekommen durch Blitenzucker

ein wunderbares Aroma.

Genielten Sie mit jedem unserer Produkte die frische Kraft eines sonnigen Frihlingstages!



