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BIO-Bliitenschaumweine

2004er Bliitenschaumwein
Fleur pétillante brut
Holunderbliite

2005er Bliitenschaumwein
Fleur pétillante brut
Holunderbliite

2007er Bliitenschaumwein

Fleur pétillante brut
Rosenbliite

Leider ausverkauft:

e 2006er Blitenschaumwein, Fleur pétillante brut Rosenbliite, 298 Flaschen

e 2008er Blitenschaumwein, Fleur pétillante brut Wildrosenbliite, 52 Flaschen
e 2009er Blitenschaumwein, Fleur pétillante brut Kirschbliite, 71 Flaschen

e 2010er Blitenschaumwein, Fleur pétillante brut Magnolienbliite, 46 Flaschen

e 2011er Blitenschaumwein, Fleur pétillante brut Lilienbliite, 54 Flaschen
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350 Flaschen

189 Flaschen




Jahrgang:
Auflage:
Versektung:
Zutaten:

Nase:

Gaumen:

Mousseux:

Empf. Trinktemperatur:

Verzehrempfehlung:

Deutsche

Q. 3liitensekt

Manufaktur

2004er Bliitenschaumwein
Fleur pétillante brut - Holunderbliite

Internationaler Weinpreis 2007
in "Gold" der DLG

Weltweit der einzige echte Blitenschaumwein = ein Sekt aus frischen Bliten,
ganzlich ohne Traube oder Traubenwein.

Fleur pétillante wird aus der Versektung pfliickfrischer Holunderbllten ohne Traube
hergestellt - im Unterschied zu der konventionellen Zubereitung von 'Holunderblitensekt’
als Mischgetrank aus Traubensekt und Holunderblitensirup. Aus diesem Grund ist die
korrekte Bezeichnung fur unseren Fleur pétillante auch Blitenschaumwein; denn Sekt
heiBen nur Schaumweine aus Trauben.

Damit ist Fleur pétillante absolut rein und einzigartig!

Internationaler
Weinpreis

GRUNDERPREIS
2005 %

Intelligenteste
Geschéftsidee

Premium-Ausstattung:
|.  Etikett aus Blttenpapier.
Il. Die Flaschen werden wie Magnumflaschen einzeln von Hand verkorkt und verrédelt; das erkennen
Sie daran, dass jeder Korken ein wenig anders aufsitzt und dass die Agraffe eng verrodelt ist

IIl. Die gesamte Ausstattung erfolgt von Hand
IV. Edel verpackt in einem gléanzend goldenen Prasentbeutel

2004er Rheingau Jahrgangsschaumwein
Streng limitierte Auflage (< 1.700 Flaschen).
Traditionelle Flaschengarung.

Frische Holunderbllten aus kontrolliert biologischem Anbau, Quellwasser,
Champagnerhefe. In eine einzige Flasche kommen 2 m2 Bllten!
DE-034-Oko-Kontrollstelle

Es entfaltet sich ein wahrer Aromenblumenstrauss: Holunderbllte mit Grapefruit gepaart
mit Aromen von Minze und hellem Steinobst.

Hier finden sich Holunderbllten und Cassisnoten, die sich mit animierenden Gerbstoffen
erganzen. Fein moussierend becirct er den Gaumen mit perfekt eingebundener Saure.
Die Aromen wirken in einem intensiven Abgang nach und zaubern zum Schluss frische
Limettennoten dazu. Fleur pétillante ist brut ausgebaut — also so trocken wie ein
Spitzensekt.

sehr fein, stabil
7-9Grad C

ein willkommener Aperitif; eignet sich zudem hervorragend zu krauterbetonten Speisen
z.B. mit Frischk&se; zu Salat; leichte Vorspeisen; Meeresfriichten, Fischgerichte;
Soufflés, Zitronentarte



Jahrgang:

Limitierte Auflage:
Versektung:
Zutaten:

Nase:

Gaumen:

Mousseux:

Empfohlene Trinktemperatur:

Verzehrempfehlung:

Deutsche

Bliitensekt
l N\anufaktur

2005er Bliitenschaumwein
Fleur pétillante brut - Holunderbliite

Weltweit der einzige echte Blitenschaumwein = ein Sekt aus frischen Bllten,
ganzlich ohne Traube oder Traubenwein.

Fleur pétillante wird aus der Versektung pfliickfrischer Holunderbliiten ohne Traube
hergestellt - im Unterschied zu der konventionellen Zubereitung von
'Holunderblitensekt' als Mischgetrédnk aus Traubensekt und HolunderblUtensirup.
Aus diesem Grund ist die korrekte Bezeichnung fir unseren Fleur pétillante auch
Bliitenschaumwein; denn Sekt heiBen nur Schaumweine aus Trauben.

Damit ist Fleur pétillante absolut rein und einzigartig!

In’rernohonoler

GRUNDERPREIS ﬁe'ngfls

2005 O Sane
inteligenteste S & @E

fiir den 2004er Jahrgang
- Holunderblte -

Premium-Ausstattung:

|. Etikett aus Buttenpapier.

IIl. Die Flaschen werden wie Magnumflaschen einzeln von Hand verkorkt und verrddelt; das
erkennen Sie daran, dass jeder Korken ein bisschen anders aufsitzt und dass die Agraffe
eng verrodelt ist.

lIl. Die gesamte Ausstattung erfolgt von Hand.

IV. Die Flaschen sind einzeln nummeriert.
V. Edel verpackt in einem glanzend goldenen Prasentbeutel

2005er Rheingau Jahrgangsschaumwein

Streng limitierte Auflage von 350 Flaschen.

Flaschengérung.

aus kontrolliert biologischem Anbau, DE-034-Oko-Kontrollstelle

Es entfaltet sich ein wahrer Aromenblumenstrauss: Holunderbllte mit Grapefruit gepaart
mit Aromen von Minze und hellem Steinobst.

Hier finden sich Holunderbllten und Cassisnoten, die sich mit animierenden Gerbstoffen
erganzen. Fein moussierend becirct er den Gaumen mit perfekt eingebundener Saure.
Die Aromen wirken in einem intensiven Abgang nach und zaubern zum Schluss frische
Limettennoten dazu. Fleur pétillante ist brut ausgebaut — also so trocken wie ein
Spitzensekt.

sehr fein, stabil
7-9Grad C

ein willkommener Aperitif; eignet sich zudem hervorragend zu krauterbetonten Speisen
z.B. mit Frischk&se; zu Salat; leichte Vorspeisen; Meeresfriichten, Fischgerichte;
Soufflés, Zitronentarte
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- Delikatessen aus frischen Bliten -
Dr. Anja B. Quaschning, Dipl. Biol.
Lilienweg 48
D-65201 Wiesbaden
Tel.: 0611-2385800
Fax: 0611-2385955

info@bluetensekt.de
www.bluetensekt.de

Fleur pétillante — Holunderbliite 2004 und 2005

Weinbezeichnung
Weinbezeichnung It. Etikett
Anbauland

Gebiet

Lage

Rebsorte

Aussehen

Gefiige

Nase

Gaumen

Bemerkungen
Zutaten
Alkohol

Restzucker
Zulassungs-Nr
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Bliitenschaumwein Holunderbliite

Fleur pétillante brut — Holunderbliite
Deutschland

Rheingau

Maindamm

Holunderbliiten

hellgelb mit griinlichen Reflexen

fein moussierend

Holunderbliite, Cassis

Brut, Holunderbliite, wiirzig-krautrig,
angenehme Siure, Limette

100 % reiner Bliitenschaumwein.

Ohne Trauben oder Traubenwein. 11 Jahre Entwicklung
Frische Holunderbliiten, Quellwasser, Biozucker,
Champagnerhefe, Zitronensdure

11,5 % Vol.

10g/1

15714

Bliitenschaumwein 3

750 ml "R 12%Vol.

2005er Holunderbliite
Rheingau
Flaschengdrung
' Deurschc
Blurcnsc t
J Manufaktur

D-65201 Wieshaden
www.bluetensekt.de




Jahrgang:
Auflage:
Versektung:
Zutaten:

Nase:
Gaumen:

Mousseux:
Empf. Trinktemperatur:

Deutsche

Bliitensekt
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2007er Bliitenschaumwein
Fleur pétillante brut - Rosenbliite

Weltweit der einzige echte Blitenschaumwein = ein Sekt aus frischen Bllten,
ganzlich ohne Traube oder Traubenwein.

Fleur pétillante wird aus der Versektung pfllickfrischer Rosenbllten ohne Traube
hergestellt - im Unterschied zu der konventionellen Zubereitung von 'Rosenblitensekt’
als Mischgetrank aus Traubensekt und Rosenblitensirup. Aus diesem Grund ist die
korrekte Bezeichnung fur unseren Fleur pétillante auch Blitenschaumwein; denn Sekt
heiBen nur Schaumweine aus Trauben.

Damit ist Fleur pétillante absolut rein und einzigartig!

Premium-Ausstattung:

I.  Etikett aus Buttenpapier
Il. Die gesamte Ausstattung erfolgt von Hand

Ill. Die Flaschen sind einzeln nummeriert
IV. Jede Flasche ist handsigniert
V. Edel verpackt in einem glanzend rotem Prasentbeutel
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fiir den 2004er Jahrgang
- Holunderbliite -

2007er Steinfurth Jahrgangsschaumwein
Streng limitierte Auflage von 189 Flaschen.
Flaschengérung.

Biozertifiziert, aus kontrolliert biologischem Anbau. DE-034-Oko-Kontrollstelle.

Die Bliten werden einzeln von Hand geerntet, Blitenblatt fir Blitenblatt abgezupft
und sofort frisch weiterverarbeitet.

Der Blutenauszug erfolgt in kristallklarem Quellwasser.

Fir eine Flasche werden bis zu 300 Bliiten bendtigt.

wie frisch aufbliihende Rosenknospen, Champagnernote, Kirschwasser, Mon Cheri

Es eroffnet sich ein schmeichelhaft florales, nachhaltiges, aber nicht aufdringliches
Rosenbllten-Bukett mit feinen klaren Rosenaromen. Die weiche ausgewogene
Rosenbliten-Komponente erhélt der Bliitenschaumwein von Damaszener-Rosenbliten.
Seltene Heckenrosenarten geben die charaktervolle Tiefe und die inspirierende
Kopfnote. Der Blutenschaumwein ist brut ausgebaut.

sehr fein, stabil

7-9Grad C



