' Deutsche
Bliitensekt
l I\Aanufakrur

~ nach
EG-(ko-Verordnung

- Delikatessen aus frischen Bliiten -
D-65201 Wiesbaden
www.bluetensekt.de

Blutenzucker

Der Basiszucker

Als Basis flr unsere Bliitenzucker haben wir einen
geschmacksneutralen wei3en Bio-Zucker gewahilt,
weil nur dieser die Aromenvielfalt der naturreinen
Bio-Bluten zu Geltung bringt.

Die Blutenzucker

Der Basiszucker wird mit handgepflickten und
sorgfaltig verlesenen Bluten verfeinert.

Durch spezielle, schonende Verarbeitungsmetho-
den konnen wir erreichen, dass sich Biozucker und
Bliten zu einem einheitlichen Ganzen verbinden.
Das Ergebnis ist ein wunderbar aromatisches,
homogenes Endprodukt.

Thekendisplay Ti schaufsteller

BIO-Blutenzucker Kirschblite, Japanische
Geschmack: Bittermandel, Schwarzkirsche.
Verwendung: In Marzipan und sifiem Gebéck,
zu warmen Desserts.
Zutaten: Biozucker, handgepfliickte Japanische
Kirschbluten (Pruni serrulatae flos), kbA

BIO-Bliitenzucker Jasminblite
Geschmack: Jasmin, leicht siiBicher Duft.
Verwendung: Zum Sif3en von Tee, in Schlagsahne,
zu Desserts (Frichte).
Zutaten: Biozucker, handgepflickte Jasminbluten
(Jasmini officinalae flos) , kbA

BIO-Blutenzucker Lavendelblite

Geschmack: Bergkrauter, wirzig, kihl.

Verwendung: Zu Eiscreme, frischen Friichten, in
Schlagsahne, zu Waffeln.

Zutaten: Biozucker, handgepfliickte Lavendelbliten
(Lavendulae officinalae flos), kbA




BIO-Blutenzucker Malvenblite

Geschmack: Waldfriichte, Preiselbeere

Verwendung: Zum Suf3en von Tee, zu Desserts, in Schlagsahne,
in Kompott.

Zutaten: Biozucker, handgepfliickte Malvenbliten (Malvae

sylvestris flos), kbA

BIO-Blutenzucker Muskatblite

Geschmack: Aromatisch-wurzig, fein, zart.

Verwendung: In stiRen Backwaren, in Desserts und
Frichtekompotts.

Zutaten: Biozucker*, handverlesene Muskatbliiten
(Arilli myristicae), kbA

BlUtenzucker Orangenblite

Geschmack: Blumig-Orange, fruchtig-sul3.

Verwendung: In Schlagsahne und Geback, zu Waffeln und
SiRspeisen.

Zutaten: Biozucker, handgepfliickte Orangenbliten
(Citri aurantii flos)

BIO-Blutenzucker Ringelblumenbliite

Geschmack: Wurzig-herb, blumig.

Verwendung: Fir SURspeisen, Uber Eiscreme und
Fruchtekompositionen

Zutaten: Biozucker, handgepflickte Ringelblumenbliten
(Calendulae officinali flos), kbA

BIO-Blutenzucker Rosenbliite

Geschmack: Intensiv-blutig, duftig-herb, wirzig.

Verwendung: In Schlagsahne, Gber Eiscreme, in Marzipan,
Cocktails, Desserts.

Zutaten: Biozucker, handgepfliickte Rosenbluten
(Rosae flos), kbA

BIO-Blutenzucker Sonnenblumenblite

Geschmack: Aromatisch-blumig, zart.

Verwendung: In Schlagsahne, zu Desserts, Uber frische Friichte,
zu Eis.

Zutaten: Biozucker, handgepfliickte Sonnenblumenbliten
(Helianthi annui flos), kbA

Blutenzucker Zimtblute

Geschmack: Zimtig-wurzig, suf3, scharf

Verwendung: Fur eingelegtes Obst, Kompott, zu Milchreis,
in Gewdrztee.

Zutaten: Biozucker, handgepflickte Zimtbluten
(Cinnamomi cassiae)

In Kiirze NEU: BIO-Kiwiblitenzucker
BIO-Salbeiblitenzucker




