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350 Flaschen

298 Flaschen

- ausverkauft -

189 Flaschen

52 Flaschen

- ausverkauft -



Jahrgang:

Auflage:
Versektung:

Zutaten:

Nase:

Gaumen:

Mousseux:
Empf. Trinktemperatur:

Verzehrempfehlung:

Dcutsche
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Internationaler Weinpreis 2007
In "Gold" der DLG

Weltweit der einzige echte Blitenschaumwein = ein Sekt aus frischen Bluten,
ganzlich ohne Traube oder Traubenwein.

wird aus der Versektung pfliickfrischer Holunderbliten ohne Traube
hergestellt - im Unterschied zu der konventionellen Zubereitung von 'Holunderblitensekt'
als Mischgetrank aus Traubensekt und Holunderblitensirup. Aus diesem Grund ist die
korrekte Bezeichnung fiir unseren auch Blitenschaumwein; denn Sekt
heilRen nur Schaumweine aus Trauben.

Damit ist absolut rein und einzigartig!
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Premium-Ausstattung:
I. Etikett aus Buttenpapier.
II. Die Flaschen werden wie Magnumflaschen einzeln von Hand verkorkt und verrédelt; das erkennen
Sie daran, dass jeder Korken ein wenig anders aufsitzt und dass die Agraffe eng verrodelt ist

I1l. Die gesamte Ausstattung erfolgt von Hand

2004er Rheingau Jahrgangsschaumwein
Streng limitierte Auflage (< 1.700 Flaschen).
Traditionelle Flaschengérung.

Frische Holunderbliten aus kontrolliert biologischem Anbau, Quellwasser,
Champagnerhefe. In eine einzige Flasche kommen %2 m3 Bliten!
DE-034-Oko-Kontrollstelle

Es entfaltet sich ein wahrer Aromenblumenstrauss: Holunderblite mit Grapefruit gepaart
mit Aromen von Minze und hellem Steinobst.

Hier finden sich Holunderbliten und Cassisnoten, die sich mit animierenden Gerbstoffen
ergénzen. Fein moussierend becirct er den Gaumen mit perfekt eingebundener Saure.
Die Aromen wirken in einem intensiven Abgang nach und zaubern zum Schluss frische
Limettennoten dazu. Fleur pétillante ist brut ausgebaut — also so trocken wie ein
Spitzensekt.

sehr fein, stabil
7-9Grad C

ein willkommener Aperitif; eignet sich zudem hervorragend zu krauterbetonten Speisen
z.B. mit Frischkase; zu Salat; leichte Vorspeisen; Meeresfriichten, Fischgerichte;
Soufflés, Zitronentarte



Deutsche
Bliitensekt

l Manufaktur

Weltweit der einzige echte Blitenschaumwein = ein Sekt aus frischen Bliten,
ganzlich ohne Traube oder Traubenwein.

wird aus der Versektung pflickfrischer Holunderbliten ohne Traube
hergestellt - im Unterschied zu der konventionellen Zubereitung von
'Holunderblitensekt' als Mischgetrénk aus Traubensekt und Holunderblltensirup.
Aus diesem Grund ist die korrekte Bezeichnung fur unseren auch
Blutenschaumwein; denn Sekt heil3en nur Schaumweine aus Trauben.

Damit ist absolut rein und einzigartig!
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fir den 2004er Jahrgang
- Holunderbliite -

Premium-Ausstattung:

|. Etikett aus Blttenpapier.

1l. Die Flaschen werden wie Magnumflaschen einzeln von Hand verkorkt und verrddelt; das
erkennen Sie daran, dass jeder Korken ein bischen anders aufsitzt und dass die Agraffe
eng verrodelt ist.

11l. Die gesamte Ausstattung erfolgt von Hand.

IV. Die Flaschen sind einzeln nummeriert.

Jahrgang: 2005er Rheingau Jahrgangsschaumwein

Limitierte Auflage: Streng limitierte Auflage von 350 Flaschen.

Versektung: Flaschengéarung.

Zutaten: aus kontrolliert biologischem Anbau, DE-034-Oko-Kontrollstelle

Nase: Es entfaltet sich ein wahrer Aromenblumenstrauss: Holunderblite mit Grapefruit gepaart
mit Aromen von Minze und hellem Steinobst.

Gaumen: Hier finden sich Holunderbliten und Cassisnoten, die sich mit animierenden Gerbstoffen

ergénzen. Fein moussierend becirct er den Gaumen mit perfekt eingebundener Saure.
Die Aromen wirken in einem intensiven Abgang nach und zaubern zum Schluss frische
Limettennoten dazu. Fleur pétillante ist brut ausgebaut — also so trocken wie ein

Spitzensekt.
Mousseux: sehr fein, stabil
Empfohlene Trinktemperatur: 7-9Grad C
Verzehrempfehlung: ein willkommener Aperitif; eignet sich zudem hervorragend zu krauterbetonten Speisen

z.B. mit Frischkase; zu Salat; leichte Vorspeisen; Meeresfriichten, Fischgerichte;
Soufflés, Zitronentarte



Weltweit der einzige echte Blitenschaumwein = ein Sekt aus frischen Bliten,
ganzlich ohne Traube oder Traubenwein.

wird aus der Versektung pflickfrischer Rosenbliten ohne Traube
hergestellt - im Unterschied zu der konventionellen Zubereitung von 'Rosenbliitensekt’
als Mischgetrank aus Traubensekt und Rosenbliitensirup. Aus diesem Grund ist die
korrekte Bezeichnung fiir unseren auch Blitenschaumwein; denn Sekt
heiRen nur Schaumweine aus Trauben.

Damit ist absolut rein und einzigartig!

Premium-Ausstattung:

I.  Etikett aus Buttenpapier
Il. Die gesamte Ausstattung erfolgt von Hand

Ill. Die Flaschen sind einzeln nummeriert
IV. Jede Flasche ist handsigniert
V. Edel verpackt in einem glanzend rotem Prasentbeutel

fur den 2004er Jahrgang
- Holunderblute -

Jahrgang: 2007er Steinfurth Jahrgangsschaumwein
Auflage:  Streng limitierte Auflage von 189 Flaschen.
Versektung: Flaschengéarung.

Zutaten:  Biozertifiziert, aus kontrolliert biologischem Anbau. DE-034-Oko-Kontrollstelle.
Die Bliten werden einzeln von Hand geerntet, Blitenblatt fir Blitenblatt abgezupft
und sofort frisch weiterverarbeitet.
Der Blutenauszug erfolgt in kristallklarem Quellwasser.
Fir eine Flasche werden bis zu 300 Bliiten bendtigt.

Nase: wie frisch aufblihende Rosenknospen, Kirschwasser

Gaumen: Es erdffnet sich ein schmeichelhaft florales, nachhaltiges, aber nicht aufdringliches
Rosenbliten-Bukett mit feinen klaren Rosenaromen. Die weiche ausgewogene
Rosenbliten-Komponente erhélt der Bliitenschaumwein von Damaszener-Rosenbliten.
Seltene Heckenrosenarten geben die charaktervolle Tiefe und die inspirierende
Kopfnote. Der Blitenschaumwein ist brut ausgebaut.

Mousseux: sehr fein, stabil
Empf. Trinktemperatur: 7 -9 Grad C



